BERGSTRASSE

2023er

wine4future

Qualitiatswein trocken

im Eichenfass gereift

Jahrgang: 2023
Rebsorte: Rotwein Cuvée
Qualitit: Qualitatswein
Geschmack: trocken
Alkohol: 11,0 % vol
)i
Restzucker: 51g/L B0t s
Siure: 4,7¢g/L
Anbauregion: Hessische Bergstral3e
Ursprungsland: Deutschland
AP-Nummer: 51004 037 25
Produktnummer: 863

Durchschnittliche .
Nihrwerte je 100 ml
272 kJ
Brennwert
65 kcal

www.bergstraesserweinshop.de


https://www.bergstraesserwinzer.de/auszeichnungen
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Kohlenhydrate l4¢g
davon Zucker 06¢g

Enthalt geringe Mengen an Fett, gesattigten Fettsduren,
Eiweild und Salz

Zutaten

Beschreibung

Der “wine4future” ist ein im Eichenfass gereifter PIWI-Rotwein, der durch seine wiirzigen Noten besticht, die an griinen
Paprika erinnern. Im Geschmack entfaltet sich eine intensive Beerenfrucht, begleitet von eleganten, gut eingebundenen
Tabak- und Dérrobstnoten. Der Wein iberzeugt durch seinen lang anhaltenden Geschmack und bietet ein harmonisches
und komplexes Genusserlebnis.

Speiseempfehlung:

Dieser Rotwein passt hervorragend zu gegrilltem Fleisch, insbesondere zu Rind oder Lamm. Auch zu Wildgerichten wie
Hirsch oder Wildschwein ist er eine ausgezeichnete Wahl. Fiir Vegetarier empfiehlt sich eine Kombination mit herzhaften
Pilzgerichten oder einem wiirzigen Ratatouille. Ein kraftiger Kase, wie ein gereifter Bergkase oder ein Blau-schimmelkése,
rundet das Geschmackserlebnis perfekt ab.

Sonstiges

wine4future:

Gemeinsam mit dem Geo-Naturpark BergstraBe-Odenwald promoten wir neue robuste Rebsorten - sogenannte PIWI's -
mit dem Label ,wine4future”, um darauf aufmerksam zu machen, dass diese Rebsorten fiir den Weinbau in der Zukunft von
grofRer Bedeutung sein werden. Die neuen PIWI-Rebsorten ermdglichen einen nachhaltigen Weinbau mit wesentlich
geringeren Pflanzenschutz und einem besseren CO2 FuBabdruck. Aktuell sind diese Rebsorten noch weniger bekannt. Die
BergstraBe ist fihrend im Anbau der neuen PIWI-Rebsorten.

www.bergstraesserweinshop.de



